
 

 

 

 

 

 

การรวบรวมองค์ความรู้ 

งานมหกรรมศิลปวัฒนธรรมอาเซียนสัมพันธ์และการแสดงนานาชาติ คร้ังที่ 11 

“เทิดไท้จักริน หัตถศิลป์ถ่ินพริบพรี เก็จมณี สู่อาเซียน” 

ภูษา ภักษาหาร ผสานศิลป ์

Textiles, Cuisine and The Arts 

 

 วันที่ ๕ - ๗ ธันวาคม พ.ศ. ๒๕๖๕ 

 ณ มหาวิทยาลัยราชภฏัเพชรบุร ี

 

 

 

 

 

 



การถอดองค์ความรู้ 

ผสานศิลป์ “งานสกุลช่างสิบหมู”่ 

วันที่ ๕ – ๗ ธันวาคม พ.ศ. ๒๕๖๕ 

 การจัดการมหกรรมศิลปวัฒนธรรมอาเซียนสัมพันธ์และการแสดงนานาชาติ ครั้งท่ี ๑๑ มี

การจัดสาธิตงานกลุ่ม ช่างสิบหมู่ หรือ สกุลช่างเพชรบุรี ตั้งแต่วันท่ี ๕ - ๗ ธันวาคม พ.ศ. ๒๕๖๕ 

เป็นเวลาท้ังสิ้น ๓ วัน ณ อุทยานเฉลิม           พระเกียรติพระบาทสมเด็จพระจอมเกล้าเจ้าอยู่หัว 

พระนครคีรี รัชกาลท่ี ๔  โดยมีการจัดนิทรรศการหมุนเวียน               การสาธิตงานสกุลช่าง

แตกต่างกันไปในแต่ละวัน เพื่อเพิ่มขีดความสามารถในการเปิดพื้นท่ีให้กลุ่มงานช่างสามารถแสดง

และถ่ายทอดองค์ความรู้ของงานสกุลช่างได้อย่างหลากหลายประเภทและท่ัวถึง งานช่างสิบหมู่ 

สกุลช่างเมืองเพชร อันประกอบไปด้วยงานช่าง ๑๒ ประเภท ได้แก่ งานปูนปั้น, งานลายรดน้้า, 

งานลงรักปิดทองประดับกระจก, งานจิตรกรรม, งานช่างทอง, งานแทงหยวก, งานแกะสลักหนัง, 

งานแกะสลักไม้, งานปั้นหัวโขน, งานปั้นหัวสัตว์ และ งานฉลุลายฝังไม้มูก งานสกุลช่างสิบหมู่บาง

ประเภทมักท้างานร่วมกัน อาทิ งานปูนปั้น, งานลงรักปิดทอง และงานประดับกระจก เผื่อให้เกิด

ผลงานท่ีสมบูรณ์มากยิ่งขึ้น งานสกุลช่างสิบหมู่ของจังหวัดเพชรบุรีนั้น มักจะมีลักษณะ               

การถ่ายทอดองค์ความรู้แบบเครือญาติสู่เครือญาติ เป็นการส่งต่อองค์ความรู้ผ่านการสั่งสอนหรือ

บอกเล่า จึงมักขาดการจัดเก็บข้อมูลหรือองค์ความรู้ สถาบันวิจัยและส่งเสริมศิลปวัฒนธรรม 

มหาวิทยาลัยราชภัฏเพชรบุรี จึงเล็งเห็น                    การอนุรักษ์และรักษาองค์ความรู้อันเป็น

วัฒนธรรมท่ีจับต้องไม่ได้ (Intangible) ซึ่งมีความเสี่ยงในอัตราท่ีสูงอาจน้ามาซึ่งการสูญหาย จึง



น้ามาสู่การจัดนิทรรศการการสาธิตงานสกุลช่างเมืองเพชร เพื่อถ่ายทอดและสร้างการรับรู้ให้แก่

ผู้สนใจและกลุ่มคนนอกวงสังคมของกลุ่มสกุลช่างเมืองเพชรท่ี

อาจจะสามารถมีส่วนช่วยอนุรักษ์และรักษาองค์ความรู้ด้าน

วัฒนธรรมอันเป็นวัฒนธรรมพื้นถิ่นเมืองเพชรอันส่งคุณค่า

เหล่านี้ไว้ได้  

งานปูนปั้น 

 งานปูนปั้นเป็นหนึ่งในงานสกุลช่างเมืองเพชรท่ีได้รับ

ความนิยม มักจะปั้นเป็นรูปตัวละครในวรรณคดี ท่ีลักษณะ

ภายนอกของตัวละครนั้นมีลักษณะท่ีเป็นเอกลักษณ์และ

ซับซ้อน แต่สถานการณ์ในปัจจุบันยังคงสามารถพบเห็น

ผลงานปูนปั้นในของช่างสกุลช่างเมืองเพชรในเขตพื้นท่ีต่างๆ 

ของจังหวัดเพชรบุรีได้ในหลายพื้นท่ี อาทิ ผลงานปูนปั้น

บริเวณถนนราชด้าเนิน ต้าบลคลองกระแซง อ้าเภอเมือง

เพชรบุรี  จั งหวัด เพชรบุรี  เป็นหนึ่ ง ในงานชิ้น เอกของ                

คุณชัชวาล  สหัสสพาศน์ ผู้เป็นหนึ่งในบุคคลส้าคัญของสกุล

ช่ า ง เ มื อ ง เ พ ช ร  ป ร ะ เ ภ ท ปู น ปั้ น  ใ น ง า น ค รั้ ง นี้                                  

คุณชัชวาลย์  สหัสสพาศน์ ผู้รับหน้าท่ีในการสาธิตงานสกุลช่างเมืองเพชร ได้เป็นผู้ถ่ายทอดองค์

ความรู้ด้านงานช่าง                ปูนปั้นให้แก่ผู้สนใจเพื่อให้เกิดการเรียนรู้จากช่างผู้เช่ียวชาญ 

 

หมายเหตุ. ภาพผลงานปูนปั้น. จาก สภาศลิปะและวัฒนธรรม มหาวทิยาลัยราชภัฏแห่งประเทศไทย, 2021, 

(https://www.facebook.com/photo?fbid=269456668290914&set=pcb.269457401624174) 

งานเขียนลายน้้า 

 

งานเขียนลายรดน้้าเป็นหนึ่งในงานสกุลช่างท่ีต้องอาศัยความประณีตเป็นอย่างมาก  และคาดว่า

องค์ความรู้ด้านงานช่างงานเขียนลายน้้าอาจสูญหายในไม่ช้า เนื่องจากช่างประเภทงานเขียนลาย



ลงรักปิดทองลายน้้าของสกุลช่างเมืองเพชรในปัจจุบันนั้นมีเพียงครูธานินท์ หรือ คุณธานินท์  ชื่นใจ 

เพียงผู้เดียวเท่านั้น ท่ียังคงสืบสานวัฒนธรรมใน

ประเภทนี้ไว้จนถึงปัจจุบัน ในอดีตนั้นครูธานนท์

เริ่มตันการเขียนลายลงรักปิดทองลายน้้าจากเจ้า

อาวาสวัดมหาธาตุวรวิหาร จังหวัดเพชรบุรี  

ในขณะนั้น ครูธานินทร์ยังคงสืบสานและรักษา

องค์ความรู้ด้ านวัฒนธรรมดั งกล่ าวภายใต้

แนวความคิดอนุรักษ์และรักษางานเขียนลายลง

รักปิดทองลายน้้าของสกุลช่างเมืองเพชรไว้จนถึง

ปัจจุบัน แม้จะเป็นงานสกุลช่างท่ีต้องอาศัยความ

ประณีตเพื่อความความงามแล้วนั้น ยังคงต้องอาศัยความอดทนเป็นอย่างมาก เนื่องจากงานลายลง

รักปิดทองลายน้้าโดยส่วนมากมักนิยมเขียนกันท่ีวัด อาทิ บานหน้าต่างประตูของวัด หรือตู้พระ

ธรรม เป็นต้น ด้วยขอบเขตและความนิยมในการสร้างผลงานในพื้นท่ีท่ีมีความจ้าเพาะสูง จึงอาจ

ส่งผลให้มูลค่าทางเศรษฐกิจสวนทิศทางกับ                       ค่าครองชีพในปัจจุบัน การท้างาน

เขียนลายลงรักปิดทองลายน้้าจึงต้องอาศัยความอดทน และทุ่มเทของช่างเป็นอย่างมาก  

      หมายเหตุ. ภาพช่างงานลายน้้า. จาก ส านักงานวัฒนธรรมจังหวัด เพชรบุร,ี 2022, 

(https://www.facebook.com/photo/?fbid=5024036987698921&set=pcb.5024037757698844)   

งานจ้าหลักหนังใหญ ่

       งานจ้าหลักหนังใหญ่เป็นงานลักษณะของการฉลุ

ลายลงบันหนังผืนใหญ่ โดยส่วนมากมักน้ามาท้าจาก

หนังวัวหรือหนังกระบือ ท่ีผ่านกรรมวิธีการตากหรือขัด

ขนจนเรียบเนียนดีโดยมากมักฉลุเป็นลวดลายตัวละคร   

ในวรรณคดี ส้าหรับงานช่างประเภทงานจ้าหลักหนัง

ใหญ่ของจังหวัดเพชรบุรีนั้น เคยรุ่งเรืองและเลื่องลือ

เป็นอย่างมากในสมัยของพระบาทสมเด็ จพระ

จุลจอมเกล้าเจ้าอยู่หัว หรือรัชกาลท่ี ๕ แต่ในปัจจุบันนั้น ผลงานของงานช่างจ้าหลักหนังใหญ่เหลือ



ให้พบเห็นเพียงเล็กน้อย โดยในนิทรรศการในครั้งนี้ ได้ครูมนู  เนตรสุวรรณ์ เป็นผู้ถ่ายทอดกรรมวิธี

การฉลุงานจ้าหลักหนังใหญ่แก่ผู้ร่วมงาน กรรมวิธีการฉลุนั้นต้องอาศัยความแม่นย้าในการฉลุ

ลวดลายให้ออกมาเป็นตัวละครท่ีผู้พบเห็นสามารถรับรู้และเข้าใจได้ว่าตัวละครท่ีปรากฏบนพื้น 

แผ่นหนังนั้นเป็นตัวละครในวรรณคดีท่ีมีรูปลักษณ์ในลักษณะใด โดยท่ีแผ่นหนังนั้นจะยังคงเป็น

ลักษณะของหนังแผ่นเดียวกันท้ังแผ่น 

      หมายเหตุ. ภาพช่างงานจ้าหลักหนังใหญ่. จาก ส้านักงานวัฒนธรรมจังหวัด เพชรบุร,ี 2022, 

(https://www.facebook.com/photo/?fbid=5024036967698923&set=pcb.5024037757698844)   

 

วันที่ ๖ ธันวาคม พ.ศ. ๒๕๖๕ 

งานลงรักปิดทองประดับกระจก 

งานลงรักปิดทองประดับกระจกมัก

สามารถพบเห็นได้โดยท่ัวไปบนส่วนประกอบ

ทางสถาปัตยกรรมของวัดในจังหวัดเพชรบุรี 

อาทิ ช่อฟ้าใบระกา บานประตู หรือแม้แต่

ฐานขององค์พระ งานลงรักปิดทอง ครูจี๊ด 

หรือครูวิเชียร เถาพันธ์                        ช่าง

ผู้ช้านาญในการลงรักปิดทองประดับประจก

ได้ให้เกียรติเป็นผู้ให้ความรู้ในนิทรรศการงานสกุลช่างเหมืองเพชรในครั้งนี้ งานลงรักปิดทอง

ประดับกระจก มันเป็นท่ีนิยมและท้าอย่างแพร่หลาย เนื่องจากงานลงรักปิดทองประดับกระจก

มักจะสร้างขึ้นเพื่อก่อให้เกิดความแข็งแรงและสวยงามต่อชิ้นงานท่ีเป็นการปั้นหรืองานแกะสลัก 

                                                    หมายเหตุ. ภาพช่างงานลงรักปิดทองประดับกระจก. จาก ส านักงานวัฒนธรรม

จังหวัด เพชรบุร,ี 2022,  

(https://www.facebook.com/photo/?fbid=5024037727698847&set=pcb.5024037757698844) 

 

 



งานปูนปั้น 

งานปูนปั้นในมหกรรมศิลปวัฒนธรรมอาเซียน

สัมพันธ์และการแสดงนานาชาติ ครั้งท่ี ๑๑ ใน

งานวันท่ี ๖ ธันวาคม นี้ ได้รับเกียรติจากคุณบุญ

เจือน  เอมโอษฐ ผู้พัฒนางานปูนปั้นให้สามารถ

เปิดสอนในรูปแบบศูนย์การเรียนรู้งานปูนปั้น 

บ้านอาจารย์ทวงร่วง   เอมโอษฐ ผ่านการ

น้าเสนองานปูนปั้นในรูปแบบท่ีมีขนาดเล็กลง 

เพ่ือให้ง่ายต่อการสาธิต และใช้เวลาเพียงไม่นาน

ต่องานหนึ่งชิ้น แต่ยังคงรักษารูปแบบและเอกลักษณ์ของลายปูนปั้นเพชรบุรีให้ยังปรากฏเห็น อาทิ 

ลายประจ้ายาม ท่ีเป็นลวดลายพื้นฐานในการปั้นปูนของสกุลช่างเมืองเพชร เอกลักษณ์ของปูนปั้น

ของ คุณบุญเจือน เอมโอษฐ ท่ีนอกจากจะออกแบบการเรียนรู้ตัววัฒนธรรมเพื่อให้เหมาะสมต่อ

การเรียนรู้ของผู้สนใจแล้ว ยังคงให้ความส้าคัญต่อส่วนผสมของปูนปั้น อาทิ ปูนขาวท่ีต้องน้ามา

จากจังหวัดราชบุรี, ทรายละเอียดของจังหวัดกาญจนบุรีเท่านั้น และยังประกอบไปด้วย กาวหนัง

สัตว์ และโดยเฉพาะอย่างยิ่ง คือ น้้าตาลโตนด ของจังหวัดเพชรบุรีท่ีจะมีความเหนียว ข้น เพื่อให้

เนื้อปูนสามารถจับตัวและปันได้ง่ายมากยิ่งขึ้น  คุณบุญเจือน เอมโอษฐ มักจะนิยมสร้างงานปูนปั้น

ท่ีไม่มีการลงสีเพื่อให้เห็นผิวของปูนป้ันได้ชัดเจน 

 

                                                หมายเหตุ. ภาพช่างงานปูนป้ัน. จาก ส านักงานวัฒนธรรมจังหวัด เพชรบุรี

, 2022,  

(https://www.facebook.com/photo?fbid=5024037204365566&set=pcb.5024037757698844)                                              

 

 

 

งานท้าทอง 



งานท้าทองของสกุลช่างเมืองเพชร เป็นงานรูปพรรณท่ีมีเอกลักษณ์ท่ีเฉพาะตัว และสามารถ

สร้างสรรค์ผลงานได้หลากหลาย อาทิ สร้อยคอ, สร้อยข้อมือ, แหวน และตุ้มหู โดยงานท้าทอง

ได้รับเกียรติจากคุณสิริลักษณ์  ศรีทองค้า            ผู้ซึ่งได้รับการถ่ายทอดองค์ความรู้จากคุณยาย

ฉิว  บุญศิริ และ นางกัญญา รอดพ่วง ผู้เป้นยายและแม่ของตนตามล้าดับ โดยคุณยายฉิว บุญศิริ 

เป็นช่างทองเมืองเพชร ผู้รับหน้าท่ีในการสืบทอดงาน

ช่างทองสกุลบ้านชูบดินทร์ โดยลักษณะชิ้นงานของคุณสิริ

ลักษณ์  ศรีทองค้า คือ การเอาส่วนประกอบทองค้าส่วนต่าง 

ๆ มาประกอบกัน อาทิ ทองพิกุล ดอกจันทร์ และแผ่นทอง 

มาประกอบกันเป็นชิ้นงานท่ีมีเอกลักษณ์ท่ีแตกต่างจาก

ช่างทองคนอื่น ๆ อาทิ ลวดลาย เม็ดสน ซึ่งมีท่ีมากจาก

ชายหาดของจังหวัดเพชรบุรีท่ีมีต้นสน ประกอบไปด้วยดอก

พิกุล ซึ่งมีกลีบ ๑๒ ดอก สื่อให้เห็นถึงความประณีต งดงาม 

และมีเอกลักษณ์เป็นอย่างมาก 

งานตอกกระดาษ 

งานตอกกระดาษมักพบเห็นได้ในงานท้าบุญหรืองานศพ มักเป็นลายไทย หรือลายตัวละคร

ต่าง ๆ ในวรรณคดี หรือลายต่าง ๆ ตามท่ีช่างต้องการ ผลงานท่ีมักเป็นท่ีนิยมหรือเป็นท่ีรู้จัก คือ 

การท้าพวงมโหตร ปัจจุบันการตอกกระดาษในจังหวัดเพชรบุรีถือได้ว่าพบเห็นได้น้อยท่ีช่างตอก

กระดาษจะสามารถตอกได้หลายรูปแบบ การตอกกระดาษประกอบไปด้วยสิ่ว และค้อน องค์

ความรู้ในงานช่างงานตอกกระดาษถูกถ่ายทอดองค์ความรู้โดย คุณพิทยา  ศิลปศร ผู้สร้างสรรค์

ผลงาน หนังตะลุงเมืองเพชร ควบคู่ไปกับการประกอบท้านองละครชาตรี ผ่านผ้าขาวบาง  จาก

การต่อยอดการตอกกระดาษ  สู่หนังตะลุงเพื่อการแสดง 

 

หมายเหตุ. ภาพช่างงานตอกกระดาษ. จาก ส านักงานวัฒนธรรมจังหวัด เพชรบุร,ี 2022,  

(https://www.facebook.com/photo/?fbid=5024037114365575&set=pcb.5024037757698844 )      

                                         



งานแกะสลักไม้   

งานแกะสลักไม้จะมีลักษณะท่ีคล้ายคลึงกับงานช่างเขียนลายลงรักปิดทองลายน้้า 

เนื่องจากมักรังสรรค์ผลงานท่ีวัด อาทิ การแกะสลักช่อฟ้าใบระกา การแกะสลักบานประตู และ

การแกะสลักไม้ประตูศาลาการเปรียญ อาทิ การแกะสลักไม้ประตูศาลาการเปรียญวัดใหญ่

สุวรรณารามวรวิหาร จังหวัดเพชรบุรี ซึ่งเป็นท่ีรู้จักและถูกพูดถึงความสวยงามเป็นอย่างมาก  โดย

ก า ร ส า ธิ ต ง า น ช่ า ง แ ก ะ ส ลั ก ไ ม้ ใ น ค รั้ ง นี้ ไ ด้ รั บ เ กี ย ร ติ จ า ก คุ ณ ธ น รั ต น์   เ ก ตุ ชู                                    

ท่ีมา: เพจส้านักงานวัฒนธรรม จังหวัดเพชรบุรี 

 

หมายเหตุ. ภาพช่างงานแกะสลักไม้. จาก ส านักงานวัฒนธรรมจังหวดั เพชรบุร,ี 2022,  

(https://www.facebook.com/photo?fbid=5024037517698868&set=pcb.5024037757698844)       

                                        

งานฉลุลาย 

งานฉลุลาย ในวันสุดท้ายของการ

จัดการในครั้งนี้ ได้รับเกียรติจาก

กลุ่มลูกหว้า ซึ่งเป็นการรวมกลุ่ม

กันของเยาวชนเมืองเพชรบุรี เพ่ือ

อนุรักษ์ สืบสาน และต่อยอด องค์ความรู้ของสกุลช่างเมืองเพชรใน

โอกาสต่าง ๆ อาทิ การจัดแหล่งเรียนรู้ถาวรท่ี หอศิลป์สุวรรณาราม 

ซึ่งตั้งอยู่ภายในบริเวณวัดใหญ่สุวรรณาราม วรวิหาร รวมถึงได้มี

การจัดกิจกรรมให้ผู้สนใจเข้าร่วมบริเวณทางขึ้นกระเช้าของพระ

นครคีรี และการจัดแหล่งการเรียนรู้ในรูปแบบถนคนเดิน บริเวณ

หอนาฬิกา ตลาดเมืองเพชรบุรี เพื่อส่งต่อและต่อยอดองค์ความรู้ของสกุลช่างเมืองเพชร ใน

ลักษณะการท้ากิจกรรมโดยให้บุคคลภายในหรือผู้สนใจได้มีส่วนร่วมและเรียนรู้ งานฉลุลายเป็น



หนึ่งในกิจกรรมท่ีกลุ่มลูกหว้าเปิดให้ผู้สนใจได้ร่วมเรียนรู้อยู่สม่้าเสมอ จึงได้ถูกน้ามาน้าเสนอแก่

บุคคลภายนอกจังหวัดในงานมหกรรมศิลปวัฒนธรรมอาเซียนสัมพันธ์และการแสดงนานาชาติ ครั้ง

ท่ี ๑๑ ในครั้งนี้  เนื่องจากมีบุคคลจากภายนอกจังหวัด และต่างประเทศเข้ามาศึกษาและ

แลกเปลี่ยนวัฒนธรรมผ่านพื้นท่ีการจัดแสดงภายในงาน งานกิจกรรมฉลุลายของกลุ่มลูกหว้าถูก

รังสรรค์ให้ถ่ายทอดและสร้างการรับรู้ได้โดยง่าย เพื่อให้ผู้เรียนรู้สามารถจดจ้าและเข้าถึงงานสกุล

ช่างสิบหมูไ่ด ้

หมายเหตุ. ภาพการจัดกิจกรรมงานช่างโดย กลุ่มลูกหว้า. จาก กลุม่ลูกหว้า เพชรบุร,ี 2022,  

(https://www.facebook.com/photo?fbid=5516795515055092&set=pb.100001740937297.-2207520000.)                                              

 SWOT Analysis ส้าหรับงานสกุลช่างเพชรบุรี ในแง่มุมของการอนุรักษ์และรักษา 

Strengths จุดแข็ง Weaknesses จุดอ่อน 
๑. งานช่างมีหลากหลายประเภท 
๒. เป็นท่ีรู้จักในวงกว้าง 
๓. งานช่างบางประเภทยังมีแหล่งความรู้

ท่ีมีชีวิต 
๔. การแข่งขันอยู่ในอัตราท่ีต่้า 
๕. มีวัตถุดิบบางชนิดท่ีส่งเสริมให้งานช่าง

สกุลเพชรบุรีมีความแตกต่าง อาทิ ใน
งานปูนปั้น สามารถใช้ตาลโหนดเป็น
ส่วนหนึ่งของวัตถุดิบในการปั้น เพื่อให้
เนื้อปูนมีความเหนียวมากย่ิงขึ้น 

๖. ความงดงามท่ีประณีต และแตกต่าง ท่ี
สามารถน้าออกไป 

๑. ช่างบางส่วนหยุดการประกอบอาชีพใน
งานช่าง เนื่องจากรายได้ส่วนทางกับค่า
ครองชีพ 

๒. การหารายได้ส่ วนใหญ่ยั ง เป็ น รูป
แบบเดิม คือ การท้างานช่างเมื่อมีงาน
ส้าคัญ หรือการสร้างบางส่วนของ
สถาปัตยกรรมเท่านั้น 

๓. ขาดคนสืบทอดในการประกอบอาชีพ
จากงานช่าง 

๔. ส่วนมากองค์ความรู้ด้านงานช่างมักจะ
ถูกส่งตัวกันภายในครอบครัวเท่านั้น 

Opportunities โอกาส Threats อุปสรรค 
๑. มีหน่วยงานภาครัฐ และภาคเอกชน 

พยายามรักษาองค์ความรู้ด้านงานช่าง
ให้คงอยู ่

๑. แม้จะมีความพยายามของท้ังภาครัฐ 
และเอกชนในการเปิดพื้นท่ีให้งานช่าง
ได้ แสดงผลงาน  แต่ ง านช่ า งบ า ง



๒. มีเวทีระดับอาเซียนให้ช่างได้แสดง
ผลงานสู่สายตาชาวต่างชาติ 

๓. ความพร้อมของจังหวัดท่ีพยายาม
ผลักดันงานสกุลช่างอยู่เสมอ 

ประเภทยังขาดความพร้อม ในด้านของ
บุคลากร 

๒. งานช่างบางประเภทขาดนิทรรศการ
ถาวร 

๓. ราคางานช่างในปัจจุบันมีราคาค่อนข้าง
สูงเกินเกณฑ์รายได้ของประชาชน
โดยท่ัวไปในจังหวัด  

ในปัจจุบันนั้น สกุลช่างเพชรบุรี ยังคงปรากฏให้พบเห็นอยู่บ้างในบางพื้นท่ี แต่ยังขาดการ

พัฒนาและต่อยอด จึงเกิดการสูญหายไปบ้างแล้ว แม้จะมีหน่วยงานท้ังภาครัฐ และภาคเอกชน

พยายามท่ีจะอนุรักษ์และรักษาความรู้ด้านช่างสกุลเพชรบุรีไว้ ท้ังในรูปแบบกิจกรรมและการ

ประชาสัมพันธ์ รวมถึงการต่อยอดในบางส่วน แต่ยังขาดการจัดเก็บความรู้ด้านช่างอย่างเป็นระบบ

ท่ีสามารถเข้าถึงบุคลากรท่ีอาจเป็นคนรุ่นใหม่ได้ในรูปแบบท่ีง่าย ไม่ซับซ้อน การแก้ไขปัญหา

ดังกล่าวอาจน้ามาซึ่งการปรับปรุงรูปแบบการถ่ายทอดองค์ความรู้ด้านช่างสู่ผู้สนใจและผู้มีความรู้

ความสามารถในการช่วยผลักดันงานช่างให้มีมูลค่าและเข้าถึงกลุ่มเป้าหมายใหม่  ๆ รวมถึงหากมี

การจัดให้มีพื้นท่ีในการหารายได้จากการเปิดตลาด และการพัฒนาต่อยอดผลิตภัณฑ์ด้านงานช่าง 

ท่ีนอกเหนือจากการจัดเป็นนิทรรศการโดยไม่หวังผลก้าไร เพื่อช่วยให้ช่างมีรายได้ท่ีเป็นไปใน

ทิศทางเดียวกันกับค่าครองชีพท่ีเกิดขึ้น อาจเป็นการพัฒนาและรักษาองค์ความรู้ท้องถิ่นของ

จังหวัดเพชรบุรีให้ยังคงอยู่ไปกับคนรุ่นเก่า ควบคู่ไปกับการสร้างและต่อยอดองค์ความรู้ให้ เกิดกับ

คนรุ่นใหม่ อาจน้ามาซึ่งความยั่งยืนของวัฒนธรรม และการน้ารายได้สู่ชุมชน ตามพันธกิจของ

มหาวิทยาลัยราชภัฏเพชรบุรีสืบไป 

 

 

 

 

 



การถอดองค์ความรู้ 

ภูษา โดยศูนย์วิจัยสิงขร-มะริดศึกษา 

วันที่ ๕ – ๗ ธันวาคม พ.ศ. ๒๕๖๕ 

 จังหวัดเพชรบุรีเป็นเมืองแห่งศิลป์และวัฒนธรรม อันเป็นท่ีรู้จักท้ังในด้านประติมากรรม

และจิตรกรรมของสกุลช่างเพชรบุรีหรือช่างสิบหมู่จังหวัดเพชรบุรีท่ีรังสรรค์ผลงานไว้เป็นท่ี

ประจักษ์มากมาย อาทิ งานปูนปั้นของ                                      คุณสมชาย  บุญประเสริฐ ผู้

ซึ่งรับหน้าท่ีเป็นหัวหน้าทีมช่างปูนปั้นรูปสัตว์หินพานต์ รอบพระเมรุมาศ  ในงานพระราชพิธีถวาย

พระเพลิง พระบรมศพพระบาทสมเด็จพระปรมินทรมหาภูมิพลอดุลยเดช รัชกาลท่ี ๙ หรือแม้แต่

งานสกุลช่างตามวัดต่าง ๆ ในจังหวัดเพชรบุรีล้วนปรากฏให้เห็นถึงงดงามและปราณีตได้เป็นอย่างดี  

เมื่อประกอบกับความเป็นวัฒนธรรมบนพื้นฐานของความหลากหลายทางชาติพันธุ์บนพื้น

ถิ่นของจังหวัดเพชรบุรี อาทิ ไทยทรงด้า ลาวพวน เป็นต้น ส่งผลให้มหาวิทยาลัยราชภัฏเพชรบุรี

เล็งเห็นถึงต้นทุนทางวัฒนธรรมท่ีมีพร้อมด้านงานศิลป์และความเป็นพหุวัฒนธรรมในหลายพื้นท่ี

ของจังหวัดเพชรบุรี น้ามาซึ่งความประสงค์ในการพัฒนา สืบสาน และท้านุบ้ารุงวัฒนธรรมพื้นถิ่น

ให้เกิดมูลค่าทางเศรษฐกิจแก่จังหวัดเพชรบุรี และชุมชน ในล้าดับถัดไป และเพื่อให้สอดคล้องกับ

พันธกิจหลัดในการพัฒนาท้องถิ่นแล้วนั้น จึงเกิดการพัฒนาและต่อยอดองค์ความรู้ด้านลวดลาย 

จนกลายเป็นผ้าพิมพ์ลายเอกลักษณ์เชิงพื้นท่ีผ่านการวิจัยและพัฒนาของศูนย์วิจัยสิงขร - มะริด

ศึกษา  

ศูนย์วิจัยสิงขร - มะริดศึกษา วิจัย พัฒนา รังสรรค์ลวดลาย และกรรมวิธีการผลิต จน

ออกมาเป็นลายผ้าในเชิงพื้นท่ีร่วมของวัฒนธรรมท่ีมีเอกลักษณ์ และอัตลักษณ์ท่ีซ่อนเรื่องราวของ

วิถีชีวิตชาวชุมชนไว้ได้อย่างแยบยล และสวยงาน เป็นจ้านวนท้ังสิ้น ๖ ลาย อันได้แก่ ลายทุ่งนาป่า

ตาล ลายครอบครัวปลาวาฬ ลายทวารวดี ลายปลาทู                      ลายเพชรราชภัฏ และลาย

สุวรรณวัชร 

 

 



ผ้าลายทุ่งนาป่าตาล 

 ลายทุ่งนาป่าตาลเป็นผ้าพิมพ์ลายต้นตาลสีขาวอยู่บนขอบล่างของชายผ้า พิพล์ลายลงบน

พื้นผ้าสีคราม และมีองค์ประกอบเป็นทุ่งนาประกอบไปท่ัวท้ังผืนผ้า ลายดังกล่าวนี้มีแนวคิดว่าจาก

เส้นทางสายไหมทางทะเลในอดีตจนถึงปัจจุบัน บนพื้นท่ีการวิจัย ๓ ประเทศ คือ จังหวัดเพชรบุรี 

ประเทศไทย จังหวัดมะริด ประเทศเมียนมาร์ และเมืองชัยปุระ แคว้นราชสถาน ประเทศอินเดีย  

จนเกิดเป็นลายทุ่งนาป่าตาลขึ้น 

 

 

 

 

 

 

 

ลายครอบครัวปลาวาฬ  

 ลวดลายครอบครัวปลาวาฬถูกพัฒนามาจากพื้นท่ีหมู่บ้านคลองวาฬ จังหวัด

ประจวบคีรีขันธ ์สาเหตุที่เรียกหมู่บ้านแห่งนี้ว่า “คลองวาฬ” เนื่องจากในอดีตชาวบ้านเช่ือว่าเคยมี

ปลาวาฬเข้ามาบริเวณคลองในหมู่บ้าน จึงเรียกบริเวณดังกล่าวว่า “คลองวาฬ”  ลวดลายผ้า

ดังกล่าวจึงเป็นลักษณะของครอบครัวปลาวาฬท่ีอยู่ร่วมกันหลายตัวเป็นครอบครัว บนลายพื้นท่ี

คล้ายกับน้้าในคลอง ลวดลายจะมีลักษณะสีขาว พิมพ์ลงบนผ้าสีครามเพื่อให้ลวดลายดูเด่นชัดมาก

ยิ่งขึ้น 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

ลายทวารวดี 

 ลายทวารวดีเกิดขึ้นจากนักวิจัยศูนย์วิจัยสิงขร-มะริดศึกษา ได้ศึกษาเรื่องราวของสมัยทวาร

วดีบนพื้นท่ีของจังหวัดเพชรบุรีท่ีมีความสัมพันธ์เช่ือมโยงกับสมัยทวารวดีในประเทศอินเดีย จึงได้

น้าลวดลายวัตถุโบราณในศิลปะทวารวดีมารังสรรค์บนแม่พิมพ์เหล็กและไม้ ดว้ยเทคนิคการพิมพ์

ผ้าแบบโบราณ จนเกิดเป็นลวดลายท่ีสลับซับซ้อน สวยงาม และมีเอกลักษณ์ท่ีแตกต่างไปจาก

ลวดลายท่ีมักพบเห็น 

 

 

 

 

 

 

 

 



ลายปลาทู  

 ลายปลาทูมาจากการศึกษา และวิจัยวงจรชีวิตของปลาทูบริเวณอ่าวไทย โดยนักวิจัย

ศูนย์วิจัยสิงขร - มะริดศึกษา บนพื้นท่ีของภาคกลางตอนล่าง ได้แก่ จังหวัดเพชรบุรี จังหวัด

สมุทรสาคร จังหวัดสมุทรสงคราม และจังหวัดประจวบคีรีขันธ์ ท่ีมีอัตลักษณ์ในมุมมองด้าน

เศรษฐกิจร่วมกัน ลายปลาทูดังกล่าวจึงเป็นเหมือนสื่อท่ีจะช่วยรณรงค์ให้เห็นคุณค่าของปลาทูใน

เชิงเศรษฐกิจ ท่ีควรค่าแก่การรักษาไว้อย่างรู้คุณ โดยลวดลายปลาทูจะเป็นการพิมพ์ลาย                  

ปลาทูลงบนพื้นผ้าโดยลักษณะของตัวปลาทูจะปรากฏในลักษณะท่ีเห็นชัดและเป็นเงา เพื่อให้ลาย

ผ้ามีความสลับซับซ้อนและแฝงไปด้วยการสื่อให้เห็นลายปลาทูท่ีอุดมสมบูรณ์จนไม่อาจปรากฏบน

พื้นผ้าได้ท้ังหมด 

 

 

ลายเพชรราชภัฏ 

 ลายเพชรราชภัฏถูกพัฒนาภายใต้แนวคิดการค้นหาลวดลายที่มีอัตลักษณ์ของมหาวิทยาลัย

ราชภัฏเพชรบุรี และจังหวัดเพชรบุรี ท่ีมาของลายผ้าพิมพ์ดังกล่าวมาจากลายกรวยเชิงจิตรกรรม 

ลายเสาด้านล่างของอุโบสถวัดใหญ่สุวรรณารามจังหวัดเพชรบุรี ท่ีมีความละเอียดเป็นอย่างสูงและ

คาดว่าเป็นหลักฐานชั้นดีชิ้นหนึ่งของลายกรวยเชิงประดับสถาปัตยกรรม สมัยอยุธยาท่ีหลงเหลือมา



จวบจนปัจจุบัน ด้วยกรรมวิธีการพิมพ์แบบบล็อกปริ้นบนผ้าฝ้ายเนื้อบางของอินเดีย ลักษณะของ

ผืนผ้าจะพิมพ์ลายกรวยเชิงจิตรกรรมแนวยาวหนึ่งแถวบริเวณชายผ้าด้านล่าง 

 

 

ลายสุวรรณวัชร 

  ลายสุวรรณวัชรเป็นลวดลายต่อยอดมาจากลายเพชรราชภัฏ เป็นลายแบบประเพณีไทย

โบราณท่ีถูกถอดแบบมาจากศาลาการเปรียญของวัดใหญ่สุวรรณราม ท่ียังคงรักษา และอนุรักษ์

งานสกุลช่างเมืองเพชรในสมัยอยุธยาจนถึงปัจจุบัน โดยท่ีมาของชื่อลายมาจาก สุวรรณ ท่ีหมายถึง

วั ด ใหญ่สุ วรรณาราม และค้ าว่ า  วั ชร  ท่ีแปลว่ า  เพชร                       

ท่ีหมายถึง จังหวัดเพชรบุรี โดยรวม ลายสุวรรณวัชร จึงหมายถึง 

ผ้าลายวัดใหญ่สุวรรณาราม และเป็นผ้าอัตลักษณ์ประจ้าจังหวัด

เพชรบุรี ปัจจุบัน ลายสุวรรณวัชรได้รับการยอมรับจากจังหวัด

เพชรบุรีให้เป็นลายประจ้าจังหวัด และมีการต่อยอดลาย และ

แปรรูปดั งกล่ าว เป็นผลิตภัณฑ์ ท่ีสามารถน้ ามาใช้ ได้ ใน

ชีวิตประจ้าวันมากยิ่งขึ้น จนสามารถสร้างรายได้คืนสู่ชุมชนและ

ภาคประชาชน 

 



ภูษา โดยสถาบันวิจัยและส่งเสริมศิลปวัฒนธรรม 

มหาวิทยาลัยราชภัฏเพชรบุรี 

ภูษาดอนขุนห้วย 

 มหาวิทยาลัยราชภัฏเพชรบุรีมีเป้าหมายในการพัฒนาและยกระดับคุณภาพชีวิตของภาค

ประชาชน และชุมชน ชาวต้าบลดอนขุนห้วย อ้าเภอชะอ้า จังหวัดเพชรบุรี โดยพื้นฐานของชุมชน

ดอนขุนห้วยนั้น มีโครงการท่ีพระบาทสมเด็จพระบรมชนกาธิเบศร มหาภูมิพลอดุลยเดชมหาราช 

บรมนาถบพิตร  ท่ีส่งศึกษาและมีความประสงค์จะช่วยเหลือคุณภาพชีวิตของประชาชนให้ดีขึ้น จน

เกิดการจัดตั้งสหกรณ์การเกษตรดอนขุนห้วย โดยโครงการดังกล่าวมีการส่งเสริมการประกอบ

อาชีพด้านเกษตรกรรม โดยเฉพาะอย่างยิ่งการปลูกหม่อนเลี้ยงไหม ด้วยพันธกิจในข้างต้นของ

มหาวิทยาลัยราชภัฏเพชรบุรีจึงมีการร่วมมือกับคณะต่างๆ ภายในมหาวิทยาลัย ได้เปิดให้มีเว ที

ส้าหรับพื้นท่ีในการรับฟังปัญหาของชาวดอนขุนห้วย จึงได้ทราบว่า ชาวต้าบลดอนขุนห้วยได้มี

อาชีพและวิถีชีวิตในการปลูกหมอนเลี้ยงไหม และทอผ้า มาตั้งแต่อดีตจวบจนถึงปัจจุบัน แม้

กรรมวิธีการทอจะแตกต่างออกไปบ้างในบางส่วน แต่ก็ยังคงเอกลักษณ์ด้านอาชีพในการทอผ้า

จนถึงปัจจุบัน แต่รายได้ท่ีได้รับนั้นสวนทางกับค่าครองชีพท่ีเกิดขึ้น แม้จะมีการช่วยเหลือจากกรม

หม่อนไหมในด้านการพัฒนาคุณภาพผลิตภัณฑ์ แต่ยังคงขาดตลาดในการรองรับ เนื่องจากแม้ผ้าท่ี

ทอจะมีคุณภาพ แต่ลวดลายท่ีทอออกมานั้นยังคงเป็นรูปแบบเดิมกับในอดีต จึงไม่สามารถแข่งขัน

ในตลาดระดับมหัพภาคได้ ความประสงค์ของชาวบ้านจึงมีความต้องการในการทอผ้าท่ีมีลวดลาย

อันเป็นเอกลักษณ์ของตนโดยอิงจากอัตลักษณ์พื้นถิ่น อีกท้ังภายในชุมชนมีเพียงการขายผืนผ้าไหม 

ยังขาดการแปรรูปผลิตภัณฑ์ผ้าในรูปแบบอื่น ๆ จึงเป็นหมายเป้าอันดีท่ีทางมหาวิทยาลัยราชภัฏ

เพชรบุรีเลง็เห็นความส้าคัญในการพัฒนากิจกรรมดังกล่าวในเชิงการจัดหารายได้ พร้อมท้ังเป็นการ

อนุรักษ์ และส่งเสริมศิลปวัฒนธรรมท่ีเป็นไปตามพันธกิจของมหาวิทยาลัยในการเป็นคนของ

พระราชา จึงได้เกิดโครงการท่ีจะต่อยอด และสืบสานพระราชปณิธานของพระพระบาทสมเด็จ

พระบรมชนกาธิเบศร มหาภูมิพลอดุลยเดชมหาราช บรมนาถบพิตร และพระบาทสมเด็จพระ

ปรเมนทรรามาธิบดีศรีสินทรมหาวชิราลงกรณ พระวชิรเกล้าเจ้าอยู่หัว ให้ราชภัฏเป็นท่ีพึ่งแก่

ประชาชน 



 

 

 

 

 

                          ลายท่ี ๑                                                             ลายท่ี ๒ 

 

 

                                                              

 

 

 

 

ลายท่ี ๓ 

 

 

 

 

 

                         ลายที่ ๔                                                                       ลายท่ี ๕                   



 

มหาวิทยาลัยราชภัฏเพชรบุรี จึงได้ศึกษาและต่อยอดบนพื้นฐานของความต้องการของ

ชาวบ้านดอนขุนห้วย  ท่ีต้องการผ้าลายเอกลักษณ์ท่ียังคงรักษาอัตลักษณ์พื้นถิ่นและรักษาคงไว้ซึ่ง

องค์ความรู้ของปราชญ์ชาวบ้าน  แต่ต้องการต่อยอดเพ่ือให้มีมูลค่าทางเศรษฐกิจเพิ่มมากขึ้น จึงจึง

เป็นท่ีมาในการพัฒนาลายผ้าไหมใยสับปะรดอัตลักษณ์พื้นถิ่นของชาวดอนขุนห้วยเพื่อทูลเกล้า

ทูลกระหม่อมถวายพระบาทสมเด็จพระปรเมนทรรามาธิบดีศรีสินทรมหาวชิราลากรณ พระวชิร

เกล้าเจ้าอยู่หัวและสมเด็จพระนางเจ้าสุทิดา พัชรสุธาพิมลลักษณ พระบรมราชินี และผ้าไหมใย

สับปะรดผ้าผืนท่ีทอลวดลายอัตลักษณ์พื้นถิ่นของชาวดอนขุนห้วย ทูลเกล้าทูลกระหม่อมถวาย

พระบาทสมเด็จพระปรเมนทรรามาธิบดีศรีสินทรมหาวชิราลงกรณ พระวชิรเกล้าเจ้าอยู่หัวและ

สมเด็จพระนางเจ้าสุทิดา พัชรสุธาพิมลลักษณ พระบรมราชินี โดยได้มีการออกแบบลายสับปะรด 

ท้ังหมด ๕ ลาย และได้คัดเลือกลายท่ี ๓ เพ่ือทอถวาย 

 

 

   

 

 

 

 

 

 

 

 

 



ภูษา โดยภูษาผ้าลายอย่าง 

         ผ้าลายอย่างเป็นผ้าท่ีช่างไทยออกแบบลวดลายไว้อย่างงดงาม โดยมีกรรมวิธีการผลิตที่เริ่ม

จากการทอผ้าขาว เมื่อทอเต็มผืนแล้วจะน้าไปซักเผื่อให้แป้งท่ีติดผ้าหลุดออกและเส้นด้ายจับตัวกัน

แน่นมากขึ้น ก่อนจะน้าเอาแม่พิมพ์ท่ีสลักลงบนแผ่นไม้ทาบลงบนหมึก และผ้าตามล้าดับ ก่อนจะ

ท้าไปย้อมและชักเงา เป็นกรรมวิธีท่ีนิยมท้ากันในรัชสมัยของ

สมเด็จพระนารายณ์มหาราช ผ้าลายอย่างมีท้ังสิ้น ๔ ชนิด ดังนี้ 

๑. ผ้าพื้นสี และชายผ้ามีลายกรวยหลายชั้น 

๒. ผ้าท้องลาย และชายผ้ามีลายกรวยหลายชั้น 

๓. ผ้าท้องลาย และชายผ้าท่ีมีลายกรวยชั้นเดียว 

๔. ผ้าท้องลาย และเชิงชายผ้าท่ีมีลายกรวยรอบ 

ลายเกาะแก้วสุทธารามย์ 

         ลายเกาะแก้วสุทธารามย์ พัฒนาโดยมหาวิทยาลัยราชภัฏ

เพชรบุรีร่วมกับสถาบันอาศรมศิลป์ จุฬาลงกรณ์มหาวิทยาลัย จาก

การสนับสนุนงบประมาณของหน่วยบริหารและจัดการทุนด้านการพัฒนาระดับพื้นท่ี (บพท.) 

ส้านักงานนโยบายการอุดมศึกษา วิทยาศาสตร์ วิจัยและนวัตกรรมแห่งชาติ (สอวช.) โดย คุณธนิต 

พุ่มไสวผู้ก่อตั้งภูษาผ้าลายอย่างและออกแบบผ้าลายอย่าง ภายใต้โครงการวิจัย “การขับเคลื่อน

ศิลปะและวัฒนธรรมในย่านเมืองเก่าเพชรบุรี”  

          ลายเกาะแก้วสุทธารามย์ ได้รับแรงบันดาลใจจากลวดลายจิตรกรรมฝาผนังในพระอุโบสถ

วัดเกาะจังหวัดเพชรบุรี ในสมัยกรุงศรีอยุธยาตอนปลายสมัยสมเด็จพระเจ้าอยู่หัวบรมโกศ ท่ีมีอายุ

ราว ๒๗๙ ปี หรือย้อนไปเมื่อปี พ.ศ. ๒๒๗๗  

 

 

 

 



 

SWOT Analysis ส้าหรับภูษา โดยศูนย์วิจัยสิงขร-มะริดศึกษา ในแง่มุมของการสร้างมูลค่าเพิ่ม 

Strengths จุดแข็ง Weaknesses จุดอ่อน 
๑. ลวดลายท่ีเป็นเอกลักษณ์โดดเด่น 
๒. มีราคาจ้าหน่ายที่หลากหลาย ส่งผลให้

เข้าถึงได้ทุกกลุ่ม 
๓. เนื้อผ้าที่ผ่านการวิจัยมีลักษณะที่สวม

ใส่สบาย 
๔. เร่ืองราว และที่มาของการวิจัยผ้าใน

แต่ละลวดลายมีความน่าสนใจ 

๑. การจัดจ้าหน่ายยังอยู่ในระยะเริ่มต้น 
จึงยังมีฐานผู้ซื้อเป็นวงแคบ โดยเน้นไป
ยังภาควิชาการเป็นหลัก 

๒. ผลิตภัณฑ์หลักยังเป็นลักษณะของการ
จัดจ้าหน่ายผืนผ้า อาจท้าให้ผู้ซื้อไม่
สะดวกน้าไปตัดเย็บสวมใส่ 

๓. ผลิตภัณฑ์ท่ีจัดจ้าหน่ายในปัจจุบันยัง
อยู่ในหมวดหมู่ของเคร่ืองแต่งกาย 

Opportunities โอกาส Threats อุปสรรค 
๑. ผ้าท่ีผ่านการวิจัยโดยศูนย์วิจัยสิงขร-

มะริดศึกษาได้รับความนิยม และชื่น
ชมเป็นอย่างมากในระดับจังหวัด 

๒. มีพื้นท่ีในการน้าเสนอผลงานในระดับ
จังหวัด ระดับภาค และระดับประเทศ 
จากการจัดงานต่าง ๆ ท่ีมหาวิทยาลัย
ราชภัฏเพชรบุรีได้รับเกียรติเขาร่วม 

๑.  ขีดความสามารถให้การเพิ่มมูลค่า
ผลิตภัณฑ ์อันเนื่องมาจากจ้านวน
บุคลากร 

๒. ขีดความสามารถในการจ้าหน่ายในแต่
ละพื้นที่ อันเป็นผลมาจากจ้านวน
บุคลากรในศูนย์วิจัยสิงขร-มะริดศึกษา 

 
        

          ศูนย์วิจัยสิงขร-มะริดศึกษา ได้ท้าการวิจัยเพื่อพัฒนาผลิตภัณฑ์จากวัฒนธรรมการทอ และ

ลวดลาย อันเป็นวัฒนธรรมร่วมของ ๓ พื้นท่ี ได้แก่ จังหวัดเพชรบุรี ประเทศไทย จังหวัดมะริด 

ประเทศเมียนมาร์ และเมืองชัยปุระ แคว้นราชสถาน ประเทศอินเดีย ท่ีอาจมีส่วนคล้ายและ

แตกต่าง ออกมาเป็นผลิตภัณฑ์ท่ีมีเรื่องราวและแรงบันดาลใจได้อย่างน่าสนใจ  อีกท้ัง ยังมี

เป้าประสงค์ท่ีต้องการพัฒนาและสร้างมูลค่าจากงานวิจัยท่ีเกิดขึ้น จนเกิดการพัฒนาและแก้ไข ใน

ส่วนของราคาท่ีในช่วงแรกอาจอยู่ในช่วงราคาท่ีสูง ส่งผลให้ผู้สนใจบางส่วนอาจเอื้อมไม่ถึง รวมท้ัง

การแก้ไขปัญหาด้านก้าลังการผลิตท่ีในช่วงแรกนั้นเป็นการท้าผ้าพิมพ์ลายโดยมือท้ังหมด อาจต้อง



ใช้เวลาสูงและไม่ท่ัวถึงตามความต้องการ จึงเห็นได้ชัดเป็นอย่างยิ่งว่า ศูนย์วิจัยสิงขร-มะริดศึกษา 

โดยรองศาสตราจารย์ ดร.กาญจนา บุญส่ง หัวหน้าศูนย์วิจัยสิงขรมะริดศึกษา และอาจารย์ ดร.

เอื้อมพร โตภาณุรักษ์กุล เลขานุการศูนย์ เป็นตัวแทนใน                         การน้าเสนอ และ

คณะผู้ปฏิบัติงาน แสดงให้เห็นถึงความพยายามและการ

พยายามแก้ไข รวมถึงความพร้อมในการพัฒนาต่อยอด

ผลิตภัณฑ์อย่างเสมอมา  

    
หมายเหตุ. จากโบราณวัตถุ. จาก ศูนย์วิจัยสิงขร-มะรดิศึกษา, 2022, 

https://www.facebook.com/myeik01 

 

 

 

 

 

 

 

 



การถอดองค์ความรู้ 

ภักษาหาร  

วันที่ ๕ – ๗ ธันวาคม พ.ศ. ๒๕๖๕ 

       ยูเนสโก (UNESCO) หรือองค์การวิทยาศาสตร์และวัฒนธรรมแห่งสหประชาชาติท่ีมีหน้าท่ี

หลักในการขึ้นทะเบียนมรดกโลก ได้จัดตั้งโครงการเครือข่ายเมืองสร้างสรรค์ของยูเนสโก หรือ 

Creative Cities Network ขึ้นเพื่อเป็นเครือข่ายในการพัฒนาเศรษฐกิจและสังคม โดยมีประชาชน

เป็นส่วนส้าคัญ ผ่านการสร้างสรรค์ และขับเคลื่อนในมิติของวัฒนธรรมและความคิดสร้างสรรค์ 

เพ่ือน้ามาสู่การพัฒนาอย่างยั่งยืน ผ่านความร่วมมือของภาครัฐ ภาคเอกชน และสถาบันการศึกษา 

โดยอาศัยต้นทุนทางวัฒนธรรมในเมืองนั้น  ๆ ร่วมกับความร่วมมือของภาคต่างรัฐ และ

สถาบันการศึกษา เพื่อท้าไรสู่การสร้างเมืองสร้างสรรค์ท่ีส่งผลต่อมูลค่าทางเศรษฐกิจ ท้ังในแง่ของ

การสร้างสังคมอุดมปัญญา หรืออุตสาหกรรมทางความคิด โดยการคัดเลือกเครือข่ายเมือง

สร้างสรรค์ของยูเนสโกจะมีการคัดเมืองสร้างสรรค์ท่ีทางยูเนสโกมองว่ามีต้นทุนทางวัฒนธรรมท่ีจะ

สามารถน้าไปต่อยอด และพัฒนาสู่เศรษฐกิจสร้างสรรค์ได้ ยูเนสโกจะเปิดรับคัดเลือกเมือง

สร้างสรรค์ทุก ๔ ปี ซึ่งเมืองในเครือข่ายสร้างสรรค์ต้องมีความก้าวหน้าและสามารถจัดรายงานผล

การด้าเนินงานตามเกณฑ์ท่ีได้รับทุก ๔ ปี โดยเครือข่ายเมืองสร้างสรรค์ของยูเนสโก มีท้ังหมด ๗ 

ประเภท 

๑. หัตถกรรมและศิลปะพื้นบา้น (Crafts & Folk Art)  

๒. การออกแบบ (Design)  

๓. ภาพยนตร์ (Film)  

๔. อาหาร (Gastronomy)  

๕. วรรณกรรม (Literature)  

๖. สื่อศิลปะ (Media Arts)  

๗. และดนตรี (Music) 

     โดยเมื่อปี พ.ศ. ๒๕๖๔ เครือข่ายเมืองสร้างสรรค์ของยูเนสโกประกอบด้วยสมาชิก ๒๙๕ เมือง 

ใน ๙o ประเทศท่ัวโลก 



     ในปี พ.ศ. ๒๕๖๔ จังหวัดเพชรบุรีได้รับคัดเลือกให้เป็นเครือข่ายเมืองสร้างสรรค์ของยูเนสโก

ร่วมกับอีก ๔๘ เมืองท่ัวโลก โดยจังหวัดเพชรบุรีได้รับคัดเลือกในประเภทอาหาร หรือ 

Gastronomy เนื่องจากจังหวัดเพชรบุรีมีหวาน                โดดเด่นด้านรสชาติของอาหาร อันเป

เนื่องมาจากมีแหล่งผลิตวัตถุดิบส้าคัญในการประกอบอาหาร ๓ ประเภท คือ เกลือสมุทร ลูกตาล 

และมะนาว จึงได้รับขนานนามว่า “เมืองสามรส” คือ รสเค็ม จากเกลือสมุทร แหล่งผลิตอยู่ท่ี

บริเวณอ้าเภอบ้านแหลม จังหวัดเพชรบุรี ท่ีมีอาชีพหลัก คือ การท้านาเกลือจ้านวนมาก ซึ่งคาดว่า

มากท่ีสุดในประเทศไทย รสหวาน มาจากการปลูกตาล อันเป็นผลผลิตของน้้าตาลโตนดท่ีสามารถ

น้าไปประกอบอาหารได้อย่างหลากหลาย รสเปรี้ยว มาจากมะนาวท่ีจังหวัดเพชรบุรีมีคุณภาพ

เยี่ยม นอกจากสามรสท่ีกล่าวไปข้างต้นแล้วนั้น ยังมีวัตถุดิบอื่น ๆ ท่ีเป็นวัตถุดิบชั้นดี อาทิ อาหาร

ทะเล ชมพู่เพชรสายรู้ง สับปะรด และอาหารทะเล ด้วยวัตถุดิบท่ีเพียบพร้อมและกรรมวิธีการ

ท้าอาหารอันประณีต และความหลากหลายทางวัฒนธรรมในการประกอบอาหารของชาติพันธุ์ จึง

ส่งผลให้จังหวัดเพชรบุรีมีเอกลักษณ์และความพร้อมในการเป็นเครือข่ายเมืองสร้างสรรค์ของ

ยูเนสโก ด้านอาหารได้อย่างลงตัว 

 
หมายเหตุ. ภาพวัตถดุิบของเมืองเพชร. จาก ส านักงานวัฒนธรรมจังหวัด เพชรบุร,ี 2022,  

(https://www.facebook.com/photo/?fbid=5024041851031768&set=pcb.5024042941031659)                                              

 

 



ภักษาหาร “ผสานวัฒนธรรม” 

แกงคั่วหัวตาล 

         แกงคั่วหัวตาล หรือแกงหัวโหนดเป็นอาหารคาวพื้นถิ่นของจังหวัดเพชรบุรี โดยมี

กรรมวิธีในการเลือกสรรลูกตาลท่ีจะไม่อ่อนหรือแก่จนเกินไป ท้าให้เนื้อสัมผัสกรอบแต่ไม่

เหนียวหยาบ มีวิธีการท้าคือ น้าส่วนเฉพาะหัวของลูกตาลอ่อนมาฝานบางๆ น้าไปขย้ากับ

น้้าเกลือ จะเหลือเพียงรสขมนิดหน่อย ก่อนจะน้ามาแกงกับเครื่องแกง กะทิ ปลาย่าง หรือ

เนื้อย่างปรุงรสด้วยน้้าปลา น้้าตาลโตนด ก่อนจะออกมามีรสชาติขมเล็กน้อยแต่เข้มข้นไป

ด้วยน้้าตาลโตนด 

 

 

ข้าวแช่เมืองเพชร 

           ข้าวแช่เมืองเพชรเป็นอาหารยอดนิยมและเป็นต้นฉบับเฉพาะของเมืองเพชร โดย

แบบดั้งเดิมจะมีเครื่องเคียง ๓ อย่าง คือ ลูกกะปิทอด หัวไชโป๊หวาน และปลายี่สุ่นผัด

หวาน สาเหตุของความยอดนิยมของข้าวแช่เมืองเพชรนั้นเนื่องจาก เพชรบุรีมีลักษณะของ

น้้าในแม่น้้าท่ีใส สะอาด โดยข้าวแช่เมืองเพชรมีกรรมวิธีการท้าคือ น้าข้าวท่ีหุงจนหอมได้ท่ี

ใส่กระด้งไปแช่น้้าไว้ท่ีริมแน่น้้า แล้วใช้มือปัดถูข้าวให้เป็นรูปแหลมท้ังหัวท้ายจนกระท่ังมี

ความสวยความเรียบร้อย แล้วจึงน้าข้าวท่ีขัดแล้วใส่ลงในผ้าขาวบาง ก่อนจะน้าไปใส่ถังลัง

นึ่งด้วยน้้าดอกไม้เคร่ืองหอมก็เป็นอันแล้วเสร็จ พร้อมรับประทานกับเคร่ืองเคียง 



 
หมายเหตุ. ภาพข้าวแช่เมืองเพชร. จาก Wongnai, 2020, 

(https://www.wongnai.com/listings/kao-chae-phetchaburi) 

ขนมจีนทอดมัน 

         ขนมจีนทอดมัน เป็นส่วนผสมของอาหารสองประเภทท่ีเข้ากันได้อย่างลงตัว โดยชาว

เพชรบุรีนิยมใช้ปลาอินทรีย์เป็นวัตถุดิบในการน้ามาทอดมัน เนื่องจากปลาอินทรีย์เป็นท่ีนิยมและ

หาง่ายในแถบจังหวัดเพชรบุรีและเมื่อน้ามาประกอบอาหารเป็นทอดมันจะมีความเหนียวแน่น ไม่

ร่วนและแตก รวมถึงทอดมันจากปลาอินทรีย์จึงมีรสชาติท่ีอร่อยกว่าปลาชนิดอื่น ๆ ก่อนจะน้าปลา

อินทรีย์ท่ีปั้นในลักษณะกลมแบนมาผสมกับเครื่องแกงและใบกระเพรากรอบ และน้าไปทอดจนมี

ลักษณะสีน้้าตาลทอง แล้วจึงน้ามาวางลงบนขนมจีน และราดด้วยน้้าจิ้มหวาน ๆ เปรี้ยว ๆ หรือ

ราดด้วยอาจาดของชาวมุสลิม ท่ีมีส่วนประกอบจากแตงกวา 



 
หมายเหตุ. ภาพขนมจีนทอดมัน. จาก เพชรบุรี กิน เที่ยว อร่อย by Phetchaburi Delicious, 2022, 

(https://www.facebook.com/profile/100063695422713/search/?q=% 

E0%B8%82%E0%B8%99%E0%B8%A1%E0%B8%88%E0%B8%B5%E0%B8%99) 

ก๋วยเตี๋ยวน้้าแดงเมืองเพชร 

        ก๋วยเตี๋ยวน้้าแดงเมืองเพชร มีเอกลักษณ์ของอาหารพื้นถิ่นท่ีการปรุงรสชาติด้วยซีอิ๊วท้องถิ่น 

พร้อมด้วยน้้าตาลโตนด พริกน้้าส้ม และพริกกะเหรี่ยงจากอ้าเภอหนองหญ้าปล้อง ท่ีผู้ลิ้มรสจะได้

สัมผัสถึงรสชาติท่ีท้ังเผ็ดและหอมหวานอันเป็นเอกลักษณ์ของก๋วยเตี๋ยวน้้าแดงเมืองเพชร และ

มักจะทานคู่กับซอสพริกสีแดงอันเป็นท่ีนิยมของคนในพื้นท่ี 



 
หมายเหตุ. ภาพก๋วยเตี๋ยวน้้าแดง. จาก เพชรบุรี กิน เที่ยว อร่อย by Phetchaburi Delicious, 2022, 

(https://www.facebook.com/profile/100063695422713/search/?q=%E0%B8%81%E0%B9%8B%E0%B8%A7

%E0%B8%A2%E0%B9) 

แกงกุรุหม่าแพะ 

     แกงกุรุหม่าแพะ หรือแกงมัสล่า เป็นแกงท่ีเน้นไปที่เครื่องเทศเป็นหลักและมักใส่โยเกิร์ตหรือ

เนื้อครีมลงไปเพื่อเพ่ิมความเข้มข้น แกงจะมีลักษณะสีส้มอมเหลือง โดยมากมักประกอบอาหาร

ด้วยเนื้อแกะ ไก่ และเนื้อวัว แต่ที่เพชรบุรีมักนิยมปรุงด้วยเนื้อแพะ 

 
หมายเหตุ. ภาพกลุ่มผู้ท้าอาหารแกงกุรุหม่าแพะ. จาก ส านักงานวัฒนธรรมจังหวัด เพชรบุร,ี 2022,  

(https://www.facebook.com/photo/?fbid=5024041851031768&set=pcb.5024042941031659)                                              



ขนมงาพอง 

      ขนมงาพอง เป็นขนมท่ีผสมผสานระหว่างชาติพันธุ์ไทยและจีน มีลักษณะเป็นแท่งโรยงา

โดยรอบ เมื่อทอดแล้วจะพองเป็นสีน้้าตาลทอง มีส่วนของแป้ง น้้าตาล และน้้าผึ้งขาวเป็นหลัก  

 
หมายเหตุ. ภาพขนมงาพอง. จาก ส านักงานวัฒนธรรมจังหวัด เพชรบุรี, 2022,  

(https://www.facebook.com/photo.php?fbid=5021262554643031&set=pb.100002780098518.-

2207520000.&type=3)                                              

วุ้นกะทิดอกบัว 

        วุ้นกะทิดอกบัว เป็นวุ้นท่ีถูกรังสรรค์จากวุ้นกะทิธรรมดาเป็นดอกบัวไล่สีชมพูและขาว

แกะสลักเป็นกลีบดอกบัวอย่างสวยงาม 



 
หมายเหตุ. ภาพวุ้นกะทิดอกบัว. จาก ส านักงานวัฒนธรรมจังหวัด เพชรบุรี, 2022, 

(https://www.facebook.com/photo.php?fbid=5021262877976332&set=pb.100002780098518.-

2207520000.&type=3) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ภักษาหาร “พื้นถิ่นเพชรบุรี” 

        นอกจากอาหารท่ีผสมผสานระหว่างวัฒนธรรมของแต่ละชาติพันธุ์ท่ีมีอยู่อย่างหลากหลาย

แล้วนั้น อาหารพื้นถิ่นดั้งเดิมของเมืองเพชรก็ยังคงถูกอนุรักษ์และรักษาให้พบเห็นเสมอมา รวมถึง

ถูกน้ามาต่อยอดและรังสรรค์ให้เท่าทัน             ต่อยุคสมัยอย่างสม่้าเสมอ ท้ังอาหารในรูปแบบ

คาวและหวาน ท่ีเมื่อผู้คนภายนอกท้องถิ่นพบเห็นก็มักจะเข้าใจได้ทันทีว่าเป็นอาหารของชาว



เพชรบุรี เนื่องจากอาหารท้องถิ่นเพชรบุรีนั้น เปี่ยมไปด้วยวัฒนธรรม ภูมิปัญญา และกรรมวิธีการ

แสดงออกถึงวิถีชีวิตของคนในพื้นถิ่น  

ขนมหม้อแกง  

      ขนมกุมภมาสเมืองเพชรบุรีเป็นท่ีรู้จักกันในนามขนมหม้อแกง มีรสอร่อย หอมหวาน และกลม

กล่อม มักบรรจุใส่ถาดขนาดเล็ก ลักษณะของขนมจะมีสีน้้าตาลทอง โดยมีส่วนผสมหลักคือน้้าตาล

โตนดอันเป็นวัตถุดิบท่ีปลูกในจังหวัดเพชรบุรี ต้นก้าเนิดของส่วนประกอบของขนมเพชรบุรีมาจาก 

ท้าวทองกีบม้า ท่ีได้พัฒนาสูตรขนมโดยน้าไข่มาเป็นส่วนประกอบหลัก จึงเกิดการพัฒนาขนมหม้อ

แกงขึ้น เมื่อปี พ.ศ. ๒๕๒๙ จังหวัดเพชรบุรีได้มีการบูรณะพระนครคีรีหรือเขาวังขึ้น และเปิดเป็น

สถานท่ีท่องเท่ียว หรือเขาวังขึ้น ส่งผลให้ชาวบ้านระแวงนั้นน้าขนมหม้อแกงออกมาจ้าหน่าย

บริเวณพ้ืนท่ีโดยรอบเขาวัง จึงส่งผลให้เป็นท่ีนิยมจนถึงปัจจุบัน 

 
หมายเหตุ. ภาพขนมหม้อแกง. จาก บ้านขนมนันทวัน, 2022,  

(https://www.facebook.com/page/350944881666346/search/?q=%E0%B8%AB%E0%B8%A1%E0%B9%8) 

  ข้าวเกรียบงา 

ข้าวเกรียบงา เป็นลักษณะของขนมท่ีมีลักษณะเป็นแผนบางและกลม มีงาโรยอยู่บนตัวแผ่นแป้ง 

โดยมีวัตถุดิบ คือ น้้าตาลโตนด แป้งข้าวจ้าว ถั่ว งา และเกลือ โดยส่วนผสมท้ังหมดเป็นวัตถุดิบ



ท้องถิ่นของจังหวัดเพชรบุรี โดยข้าวเกรียบงาเป็นขนมอันเป็นเอกลักษณ์ของต้าบลช่องสะแก ก่อน

บริโภคมักน้าไปย่างด้วยไฟอ่อน ๆ เมื่อความร้อนโดนงาท่ีอยู่บนแผ่นแป้งท้าให้ผู้บริโภคสามารถ

รับรู้กลิ่นหอมอ่อน ๆ จากงาได้

 
หมายเหตุ. ภาพการท้าข้าวเกรียบงาโดย กลุ่มลูกหว้า. จาก กลุ่มลูกหว้า เพชรบุร,ี 2022, 

(https://www.facebook.com/photo.php?fbid=5540491056018871&set=pb.100001740937297.-

2207520000.&type=3) 

ข้าวมันมะละกอ 

       ข้าวมันมะละกอ หรือข้าวมันส้มต้า เป็นข้าวมันท่ีมีความแตกต่างจากข้าวมันไก่ เนื่องจากมัน

ของข้าวเกิดจากการน้าไปหุงด้วยกะทิหรือในบ้างครั้งก็มักนิยมหุงร่วมกับใบเตยควบคู่กันเผ่ือให้เกิด

ความหอมมากยิ่งขึ้น และตัวส้มต้าท่ีน้าไปรับประทานคู่นั้นจะแตกต่างจากส้มต้าโดยท่ัวไป 

เนื่องจากจะใส่ปลาย่างเป็นส่วนผสมเข้าไปด้วย ซึ่งแตกต่างจากข้าวมันมะละกอของจังหวัดอื่นใน

ภาคกลางท่ีมักจะใส่ส่วนผสมของเนื้อหรือหมูฉีกมากกว่าปลา เนื่องจากจังหวัดเพชรบุรีมีแหล่งน้้าท่ี

อุดมสมบูรณ์ส่งผลให้ปลาเป็นวัตถุท่ีหาง่าย และใกล้ตัว จึงได้กลายมาเป็นส่วนประกอบท่ีส้าคัญ

ของขาวมันมะละกอท่ีสร้างความเป็นเอกลักษณ์อันแตกต่างจากวัฒนธรรมการประกอบอาหารของ

จังหวัดอื่น ๆ ในภาคกลางได้อย่างลงตัว 



 
หมายเหตุ. ภาพข้าวมันมะละกอ. จากฺ Bloggang,  

(https://www.bloggang.com/m/viewdiary.php?id=tuktausa&month) 

ย้าหัวปลีทรงเคร่ือง 

        ย้าหัวปลีทรงเครื่อง เป็นการน้าหัวปลีชั้นในสุดท่ีมีลักษณะเป็นสีเขียว โดยจะต้องลอกกลีบ

หัวปีออกเป็นชั้น ๆ จนถึงชั้นสีเขียว แล้วน้ามาหั่นให้บางท่ีสุดตากแนวขวางของหัวปลี ก่อนจะ

น้าไปแช่ในน้้ามะขามเปียกหรือน้้ามะนาว เผื่อไปให้หัวปีด้า ก่อนจะน้าไปประกอบอาหารร่วมกับ 

หมูสามชั้น กุ้งแห้ง ถั่วลิสง หมึกแห้ง และเครื่องปรุงรสต่าง  ๆ โดยเอกลักษณ์ของย้าหัวปลี

ทรงเครื่องของเพชรบุรีนั้นจะเลือกปลีของกล้วยน้้าหว้ามาประกอบอาหาร 

 
หมายเหตุ. ภาพย้าหัวปลีทรงเครื่อง. จาก Wongnai, 2018, 

(https://www.wongnai.com/recipes/ugc/b9e148724f51444bbc7626547729e87e) 



ขนมโค 

    ขนมโค เป็นขนมพื้นถิ่นของจังหวัดเพชรบุรีท่ีมีการท้าเพียงในจังหวัดเพชรบุรีเท่านั้น มักนิยมท้า

ไว้รับประทานในงานกีฬาวัวลาน ท่ีเป็นวัฒนธรรมการแข่งขันวัวลานอยู่เสมอ เนื่องจากเป็นจังหวัด

เกษตรกรรม ขนมดังกล่าวนี้จึงได้ชื่อว่า ขนมโค ซึ่งมาจากงานโค หรือลานวัว โดยขนมโคจะมี

ลักษณะเป็นขนมต้มสีขาว ใส่ไส้มะพร้าว ลอยในน้้ากะทิ             บางคราวโรยด้วยถั่วทองคั่ว มี

รสชาติหอมหวาน กลมกล่อม 

 
หมายเหตุ. ขนมโค. จาก มติชน ออนไลน์ คอลัม่ เส้นทางเศรษฐ,ี 2018, 

https://www.sentangsedtee.com/ 

 

 

 

 

 



ขนมตาล 

     ขนมตาล เป็นขนมขึ้นชื่อและเป็นท่ีนิยมท้ังในและนอกจังหวัดเพชรบุรี ขนมตาลจะมีลักษณะสี

เหลืองทองท่ีเป็นธรรมชาติ ห่อด้วยใบตาล และน้าไปนึ่ง โดยมีวัตถุดิบส้าคัญคือน้้าตาลโตนด ท่ีหาก

เมื่อรับประทานจะได้รสหวานท่ีพอดี หอม โดยทันทีเมื่อรับประทาน จึงเป็นขนมท่ีรับประทานได้

ทุกเพศ ทุกวัย ส่งผลให้ได้รับความนิยมเป็นอย่างมากในการซื้อกลับไปรับประทานหากมา

ท่องเท่ียวในจังหวัดเพชรบุรี จึงติดเป็นอันดับต้นๆของของฝากจากนักท่องเท่ียวท่ีมาจังหวัด

เพชรบุร ี

 

 
หมายเหตุ. ภาพขนมตาล. จาก Pop_silpi, 2018, 

(https://www.pinterest.jp/pin/335377503498206386/) 

 

 

 

 



SWOT Analysis ส้าหรับภักษาหารของจังหวัดเพชรบุรี ในแง่มุมของการสร้างมูลค่าเพ่ิม 

Strengths จุดแข็ง Weaknesses จุดอ่อน 
๑. มีความหลากหลายทางวัตถุดิบ 
๒. วัตถุดิบมีความสมบูรณ์ 
๓. มีกรรมวิธีการท้าท่ีเป็นเอกลักษณ์ 
๔. มีพร้อมท้ังอาหารคาวและอาหารหวาน 
๕. แม้จะมีอาหารบ้างประเภทคล้ายกับ

จังหวัดข้างเคียง แต่มีกรรมวิธีการท้า
และวัตถุดิบท่ีแตกต่าง 

 

๑. รูปแบบการน้าเสนอไม่ได้แตกต่างไป
จากอาหารพื้นถิ่นอื่นมากนัก 

๒. โดยมากมีรสชาติหวานน้า อาจไม่
เหมาะสมกับผู้ไม่ชื่นชอบรสหวาน 

๓. ขาดการแปรรูปท่ีเหมาะสม 
 

Opportunities โอกาส Threats อุปสรรค 
๑. ได้รับเลือกเป็นเลือกเป็นเครือข่าย

สร้างสรรค์ทางด้านอาหาร 
๒. ได้รับการส่งเสริมจากจังหวัดและภาค

ส่วนอ่ืนๆ 
๓. มีความพร้อมด้านวัตถุดิบ 

 

๑. อาหารคาวยังขาดการโปรโมท 
๒. อาหารโดยส่วนมากเก็บไว้ได้ไม่นาน

เนื่องจากสภาพอากาศ 

 

        จังหวัดเพชรบุรี ได้รับคัดเลือกให้เป็นเครือข่ายเมืองสร้างสรรค์ของยูเนสโกร่วม โดยจังหวัด

เพชรบุรีได้รับคัดเลือกในประเภทเมืองสร้างสรรค์ด้านอาหาร หรือ Gastronomy อันเป็นผลเนื่อง

ความโดดเด่นด้านรสชาติ วัตถุดิบ และกรรมวิธีท่ีเป็นเอกลักษณ์ แต่ในปัจจุบันยังขาดการสร้าง

มูลค่าเพิ่ม และอาหารคาวนั้นยังขาดการน้าเสนออาหารในมุมมองท่ีสร้างสรรค์ รวมท้ังการแปรรูป

อาหารยังต้องใช้ต้นทุนท่ีสูง และต้องอาศัยความสามารถให้การจัดจ้าหน่ายท่ีอาจจะต้องแตกต่าง

ไปจากเดิมเพื่อสร้างมูลค่าและราคาท่ีสูงขึ้นตามต้นทุน จึงส่งผลให้จังหวัดเพชรบุรียังคงมุ่งเน้นไปที่

การน้าเสนออาหารหวานเป็นหลัก เนื่องจากเป็นท่ีรู้จักจึงไม้ต้องอาศัยทุนในการประชาสัมพันธ์ อีก

ท้ังยังไม่ต้องใช้ต้นทุนในการผลิต และการแปรรูปท่ีสูงมากนัก ปัจจุบันจึงยังคงเห็นการพัฒนาและ

การเปลี่ยนแปลงทางด้านขนมมากกว่าอาหารอยู่เสมอ 



 


